
菜譜 

 前菜：春の訪れ・海の幸・山の幸を召し上がれ 

 湯 ：ふかひれの姿煮 カニ卵とカニ肉の 

極上スープで 

 対相：柔らかな豆腐の花に牛しゃぶをのせて 

辛味と痺れの麻辣ソースで 

春筍には四川名物水餃子で 

 炸 ：本日仕入れた活魚の姿揚げ 

黒豆ソース、チリソースの太極盛り 

 煮 ：コラーゲンをここまで引き出した皮付きお肉と 

スネ肉の黒糖煮込み 

 小吃：牛肉入りオイスター風味のきしめん 

 甜心：春節のちなんだデザート 

 茶 ：マダムが選んだ特選中国茶 
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